RESTAURANT

Dc¢inbaus
Anker

Obertorstr. 13 - 97828 Marktheidenfeld
Tel. 09391/6004-801 — www.weinhaus-anker.de

Ihre Gastgeber - Familie Deppisch
Sommeliére & Patrona: Elisabeth Deppisch
Restaurantleiter: \W/olfgang Engelhardt

Klchenchef: Bernhard Lermann

Wild Andreas Hannisch Steinmark

Robert Schreck Esselbach
Fisch Fisch Fischer Stetten
Brot Backerei Fischer; Backerei Kachel  Hafenlohr, Remlingen
Gemuse Matthias Seubert Karlstadt
Rungis Express Meckenheim
NuRbaumer-Varin Sortiment Karnach

Offnungszeiten

Mittags (auller montags) von 12 — 14h - Feiertage immer offen.
Menubestellungen bis 13:30n - Bestellung von 1Gang bis 13:450

Abends taglich von 18 = 22h (freitags, samstags
und feiertags ab 1/:30N)

Menubestellungen bis 21:30n - Bestellungen von 1 Gang bis 21:45n.
bei schénem Wetter bewirtschaften wir auch die Altstadtpromenade am Haus

Tischreservierung erforderlich




Weinhaus Anker Frahling 2024
Weinhaus — Menu suise cange

Vorspeise
Gebratene Entenstopfleber

Poireaux vinaigrette & Sauce ravigote

\Vorspeise #/
Wildfang-Garnele GroRe 4/6Ib.
AufgeschGumte Hummer-Bisque | 2erlei Fenchel

Zwischengericht
Franzésischer Rochenfltigel aus der Vendée
In brauner Butter | knusprige Kapern

Hauptgang
Rosa gebratener Lammrucken

Spargel | Kartoffel-Confit| Sauce Bearnaise

Kase
3erlei Kase von Affineur Waltmann / Erlangen
serviert mit Feigensenf & Walnussen

Dessert
Crépe Suzette & Sauce orange au Grand Marnier
Orangenfilets | KokosnuB-Eiscreme

Vorspeise | Hauptgang | Dessert

3 Gange 68 € mit korrespondierenden Weinen +€ 22,50

Vorspeise | Zwischengericht | Hauptgang

3 Gange 80 € mit korrespondierenden Weinen +€ 22,50

Vorspeise | Zwischengericht | Hauptgang | Dessert oder Kase

4 Gange 92 € mit korrespondierenden Weinen +€ 32

5Gange 103 bzw.115€  mit korrespondierenden Weinen +€ 41,50

6 Gange 126 € mit korrespondierenden Weinen +€ 49

Wenn Sie mit mehreren Personen zusammensitzen, empfehlen wir generell, moglichst
einheitliche Gange zu bestellen, damit Sie nicht zu lange warten mussen.

Denn unsere Kuche serviert die Gange jeweils zusammen.




Weinhaus Anker Frahling 2024
Brasserie- Menu -  55€ 3Gange

Bouillabaisse ,,\Weinhaus Anker”
CroUtons - Rouille — Comté
oder

Original Caesar Salat - Nyc steakhouse Hawksmoor
Romana Salat | Knuspriger Bacon & Guanciale | CroUtons
Parmesan Reggiano 2 Jahre gereift

Ragout vom Spessart Reh
kraftige Spdtburgunder Sauce | Speck & Trauben
KartoffelkldBe & Reh-Maultaschen
oder

Zartes Rindersteak aus der Keule — medium gebraten
Portweinzwiebeln und Café de Paris Butter
“* Anker Pommes Frites — goldbraun | Beilagensalat oder Ofengemuse

Creme brdlée
aromatisiert mit chinesischem Berg-Pfeffer

Vegetarisches Menu —  55€ 4 Gange

Poireaux vinaigrette — am Stuck gegarter Lauch
Sauce ravigote (Vinaigrette mit gehacktem Ei, Estragon & Kerbel)
Spargel-Samtsuppe

Spargeleinlage | Frohlingslauch | Crodtons

Geschmorter Sellerie — knusprig ausgebacken
Frnkische Beluga-Linsen | Gehobelter Fenchel | Grines Curry
Hausgemachtes Schmandeis
Salziger Karamell & karamellisierte NUsse




Weinhaus Anker Frahling 2024

Kinderessen (fur Kinder bis14 Jahre)

Schnitzel, Pommes frites und Salat 10 €
Chicken Nuggets + Beilage 8 €
Nudeln — Pommes - Klo3 mit Sauce 6 €

Vorspeisen & Zwischengerichte

Original Caesar Salat - Nyc steakhouse Hawksmoor 14 €
Romana Salat | Knuspriger Bacon & Guanciale | CroGtons
Parmesan Reggiano 2 Jahre gereift

Gebratene Wildfang-Garnele GroRe 4/6Ib. 20 €
Aufgeschdumte Hummer-Bisque | 2erlei Fenchel

Spargel-Samtsuppe 9€
Spargeleinlage | Frohlingslauch | Crodtons

Bouillabaisse ,, Weinhaus Anker” 17 €
CroUtons - Rouille - Comté

Marinierter lauwarmer Spargelsalat 17 €
Tiroler Speck | Ziegen-Frischkdsecréme
Orangen-Estragon-Vinaigrette

Poireaux vinaigrette — am Stlck geschmorter Lauch 14 €
Sauce ravigote (Vinaigrette mit gehacktem Ei, Estragon & Kerbel)

Kleiner knackiger Vorspeisensalat 9€
mit allem was Lust und Laune macht

Auf Vorbestellung - ein 2 Tag im Voraus 17 €
Knusprig gebackenes Lammbhirn
mit Vinaigrette vom gerducherten Aal




Weinhaus Anker Frahling 2024

Hauptspeisen

Bouillabaisse ,, Weinhaus Anker”
CroUtons - Rouille —= Comté

Franzésischer Rochenfliigel aus der Vendée
in brauner Butter gebraten
eingelegter Spargel | Basmatireis | knusprige Kapern

Frankische Bratwdrste, 2 Stlck extra lang
oder gebackene Blutwurst eine der besten Unterfrankens

vom Metzger Bumm, serviert mit Sauerkraut & Kartoffelstampf

Unser Silfpl - Pfannle

Schweinemedaillon, Rindersteak, Poulardenlbrust
mit K&se Uberbacken, Bratensauce, Kroketten & Gemuse

Geschmorter Sellerie — knusprig ausgebacken

Frnkische Beluga-Linsen | Gehobelter Fenchel | Grines Curry

Unser Klassiker

Ragout vom Spessart Reh

kraftige Spdtburgunder Sauce | Speck & Trauben
Kartoffelkl6Be & hausgemachte Reh-Maultaschen

Rosa gebratener Lammrucken
Spargel| Kartoffel-Confit| Sauce Bearnaise

Zartes Rindersteak aus der Keule — medium gebraten
Portweinzwiebeln und Café de Paris Butter
é"Anker Pommes Frites — goldbraun | Beilagensalat

30 €

36 €

18 €
18 €

26 €

25 €

29 €

36 €

31 €




Weinhaus Anker Frahling 2024

Kase
Kase von Affineur Waltmann / Erlangen pro Stick 4 €

Dessert

,Versuchungen sollte man nachgeben, wer weils, wann sie wiederkommen.”
(Oscar Wilde)

Crépe Suzette & Sauce a I'orange au Grand Marnier 13€
Orangenfilets | KokosnuB-Eiscréme

Creme brulee 9€
aromatisiert mit chinesischem Berg-Pfeffer

3 Kugeln hausgemachtes Eis & Sorbet 9€
Hausgemachtes Schmandeis 8 €

Salziger Karamell & karamellisierte NUsse

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte beim Service.

Unsere separate Allergiker-Karte gibt Innen Auskunft tber die in den Speisen
enthaltenen allergenen Zutaten.

Ubrigens: Mit Inrem Trinkgeld honorieren Sie die Arbeit unseres
gesamten Teams, auch die fleildigen Hande im Hintergrund.
45% erhalten die Mitarbeiter der Kiche, 55% unsere Servicekrafte.




